


-Tapao_

Panier ‘Volaille fitets de poutet i la mevicaine et i la japonaise 15.00€
‘Panier ‘Végétarien tempura de légumes, onion rings 15.00€
Panier ‘Polason fritures de calamar, poulpe, crevette, encornet 16.00€
‘Panier Fromagqe fritures de mozzarella, camembert, chére, jalapencs 16.00€
fliguillettes de filet de colin fagon fish & chips 12.00€
Gyoza aux crevettes 12.00€
‘Bougquet de crevettes (6 picces) 14.00€
Huitrea (6 pices, origine selon arrivage) 14.00€
Saucissen de porc fermier 10.00€
Jambon de Parme 12.00€
Jambon Tbérique Duroc 12.00€
Saucisson a la truffe et parmesan 15.00€
TFromage au lait de bufflone, fondu sur pommes-de-terre 12.00€

‘Domaine des Bufflones, {llsace

- Retrouvez également nos Suggestions du moment -

- Menu enfant (- 12 ans) -
13.00€
fliguillettes de poulet croustillantes ou tinack + frites
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1 boule de glace ou salade de fruits

Prix nets
Tous noa plats sont « fait maison » / liste des allergenes disponible sur demande



- Meru Terroir -
35.50€ (hors suppléments)

‘Paté de campagne a l'ancienne
Fleischpastete, Salat, Pickles | Country paté, raw vegelables, pickles
Qu
‘Nem de Munater aux légumes
Friihlingsroll mit Warme Miinaterkdise | Spring roll with hot and sweet Munater cheese
Ou
Toie gras d’cie maison (-8¢)
Hausgemachter Géinseleber mit pochierte Birne | Homemacde Goose liver with poached pear insert
Ou
Caquelon d’eacargots a l'fllaacienne, 6 pieces (+2€)
Schnecken mit Tircduterbulter | Snails with garlic butter
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Choucroute garnie du Chef
Sauerkraut | Sauerkraut
u
‘Baeckeoffe a l'ancienne aux trois viandes
Elsdissicher Baeckeoffe | Traditionnal Baeckeoffe
Qu
flasortiment de poissona grillés, sauce au beurre blanc-4¢)
Gegrilltem Tisch, Sauerkraut, Sauce mit weifer Butler, Fartoffeln | Grilled fish, sauerfiraut, white butter sauce, potatoes
Ou
Carreé de porcelet grillé, jus coraé, pommes paillassons, chou braisé, légumes
Gegrilltes schwein mit fartofeln, sauerkraut, gemiise | Grilled Pork, potatoes, sauerkiraut, vegetables
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‘Munater, accompagné de cumin
Miinaterkdise | Munater cheese
Ou

Sorbet / gl_ace (2 boules)

Vanille bourbon (Madagascar), Chocolat noir (0% cacao d'Equateur), Café, Caramel fleur de sel, Marron, Cannelle, fhum-fiaisin,

Citron jaune zesté, Traise, Framboise.
Ou
Tarte du jour (+1¢)
Torte | Pie
Ou

flutre deasert de notre carte (-6¢)

Prix nets
Tous nos plats sont « fait maison » / 1iste des allergenes disponible sur demande



Toie gras d’oie maison, insert de poire pochée, brioche toastée et chutney de coing 24.00€

Hausgemachter Géinseleber mit pochierte Birne | Homemacde Goose liver with poached pear insert

‘Paté de campagne a l'ancienne, crudités et pickles maison 13.50€

Fleischpastete, Salat, Pickles | Country paté, raw vegetables, pickles

Nems de Munater aux Légumes, créme au cumin et panier de salade 13.50€

Friihlingsroll mit Gemuse und Warme Miinsterficise | Spring roll with vegetables and hot Munaler cheese

Tilet de aaumon fumé par no3 30ins, ceuf mimosa et blinis 15.00€

‘Raucherlachs filet, Mimoaen-Ei und Blinis| Smotied salmon fillel, with Mimosa eqq and blinis

Caquelon d’eacargots a U'fllaacienne, beurre alail

Schnecken mit Tirduterbutter | Snails with garlic butter 6 pieces : 12.00€
12 pieces:  20.00€

- Plats chauds -

Carré de porcelet grillé, jus coraé, pommes paillassons, chou braisé, Légumes de saison 27.00€

Gegrilltes schwein mit fartoffeln, sauerfiraut, gemiise | Grilled Pork, potatoes, sauerkraut, vegetables

'ﬂmrti.mml de pOI.AAOM grdléo, choucroute, sauce au beurre blanc, pommes-de-terre 32.00€

Gegrilltem Tisch, Sauerkraut, Sauce mit weifier Butler, Karloffeln | Grilled fish, sauerfiraut, white butter sauce, potatoes

Choucroute garnie du Chef (tard, jarret, knack, collet fumé, saucisse paysanne et fumée) 21.50€

Sauerkraut | Sauertiraut

‘Baeckeoffe a U'flncienne aux trois viandes (beef, porc, agneau), salade verte 22.60€

Elsdissicher Baeckeoffe (Rind, Schuwein, Tamm) | Traditionnal Baeckecffe (beef, porc, lamb)

Tilets de Caille, jus court, purée secréte, Ligumes 26.00€

Wachtelfilets, Reduktion, Geheimrezept-fartoffelpiiree, Gemiise | Quail fillets, reduced sauce, secret purée, vegetables

‘Le ‘Vegan, Risotto aux légumes, poélée de champignons, crequignols (beignet) saveur poisson 24.00€

Risotto mit gemuse gebratenen pilzen | Vegetable risotto pan fried mushrooms (supplément truffes +8.00€)

Prix nets
Tous nos plats sont « fait maison » / Tiste des allergenes disponible sur demande



- Fromages -

Munater, accompagné de cumin

flasortiment de 3 fromages (Tomme d'flsace, Brie, Munster)

- Desserts maisons -
Brie an Kirach viscuit, mousse au kirsch 1GP d*lsace
Fruits frais caraméliaés, glace vanitie
fIpfel Strudel giace vanite
Baba au rhwum fagon kougelhopf, chantilly, glace rhum-raisin
Entremet chocolat et aa fewillantine giace caramel au beurre saté
‘Profiteroles chour maison, glace vanille, chocolat noir chaud et chantilly
Tarte du jour
Café gourmand (eypresso)
Thé gowrmand
Créme brulée a la vanille

- Glaces -
Café 1iéqgeois giace caft, café froid, chantilly
Dame Blanche giace vanille, chocolat chaud et chantilly
Coupe fraicheuwr glace fraise, framboise, vanille, salade de fruits et chantilly

Sorbet /Glace (2 boutes)
Vanille bourbon (Madagascar), Chocolat noir (¢0% cacac d'Equateur), Café, Caramel fleur de sel,
Marron, Cannelle, Rhum-Raisin, Citron jaune zesté, TFraise, Framboise.

Prix nets
Tous nos plats sont « fait maison » / Tiste des allergenes disponible sur demande
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